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Chéateau des Laurets, di proprieta del gruppo Edmond de Rothschild Heritage, si trova a Puisseguin, nel
cuore della zona di Saint-Emilion, una delle piu importanti per i vini di Bordeaux. Qui il Merlot si esprime
al meglio delle sue capacita e, dal 2003, anno in cui € stata acquistata la tenuta da Benjamin de
Rothschild, I'obiettivo & stato quello di valorizzarlo al meglio. Le due etichette prodotte sono un esempio
delle potenzialita del vitigno in questa terra unica: carattere, longevita ed eleganza rappresentano i punti
di riferimento delle bottiglie firmate Chéateau des Laurets.

ANNO DI FONDAZIONE W ESTENSIONE TERRITORIO @ EnoLoco
1973 122 Ha m‘ YANN BUCHWALTER
JEAN PHILIPPE FORT

11! BOTTIGLIE IN UN ANNO VITIGNI
!!! 581.000 MERLOT — CABERNET SAUVIGNON
® _ CABERNET FRANC

TIPOLOGIA
Vino rosso — AOC Puisseguin Saint Emilion

ZONA DI PRODUZIONE
Puisseguin Saint Emilion
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VITIGNO
80% Merlot, 20% Cabernet Franc.

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo argilloso-calcareo.

ETA MEDIA DEI VIGNETI
25 anni
VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Macerazione pre-fermentazione a freddo, vinificazione in botti di legno e vasche in acciaio
inox. Termoregolazione automatica. Microossigenazione dopo fermentazione durante la
macerazione. Fermentazione malolattica in vasche di legno e acciaio inox.

@ COLORE
Molto limpido.

E 6 KR*

b PROFUMO
Il naso esprime note intense di frutti rossi con molta freschezza. Sfumature di cedro si
mescolano agli aromi di amarene.

@ SAPORE
La bocca € elegante e presenta un attacco chiaro seguito da una bella ampiezza, i tannini

sono sottili e vellutati con frutta rossa croccante. Sottili aromi di liquirizia. Il finale € lungo e
persistente

4 ABBINAMENTI
Questo vino accompagna nel migliore dei modi gli aperitivi, le carni bianche o rosse tostate
0 in salsa, nonché i formaggi fini. Temperatura di servizio: 16 °C
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